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Résumé d'inspection de locaux destinés aux aliments

Nom de I’établissement:

Adresse:

Approvisionnement en eau:

Pizza Delight Licence #:

2661 Chemin Acadie Type:

Cap-Pele NB E4N 1C2 o
Catégorie:

Privé

Date de l'inspection:

01-00372
Class/Classe 4
Suivi

20 octobre 2023

MI - Infraction mineure; MA - Infraction majeure; CR - Infraction critique; CDI - Corrigé durant l'inspection; N/A - Non applicable

OBSERVATIONS ET MESURES CORRECTIVES

Elément MI/MA/CR

Remarques

Date de correction

3.3 MA Les températures des aliments gardés au chaud doivent étre vérifiées réguliérement et

Corrigé

consignées une fois toutes les quatre heures de fonctionnement des appareils de conservation
(une fois que les aliments y ont été placés), et les registres doivent étre disponibles aux fins

d’examen par l'inspecteur.

Observations: La température de la sauce a spaghetti était noter en moyenne a 90 F.

Commentaire: La température de la sauce a Spaghetti doit étre a 140 F en sortant du
micro-ondes et maintenu pendant le service au courant de la journée.

Measures Correctives: CDI

COMMENTAIRES DE CLOTURE

Couleur d’évaluation:

# d'inspection: 045362

Vert
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