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❑ Glasse 5 

El Inspection de suivi 
pour maladie transmissible Brunswick 

Element 
N° 

N.O. S I Element 
Element 

N° 
N.O. I Element 

Element 
N° 

N.O. S I Element 
Element 

N° 
N.O. S I Element 

1.0 3.3 Methodes de conseation ry 7.0 10.2 Murs - construction et entretien 

1.1 

ALIMENTS" 

Sources approuvees 3.4 c/7. Methodes de refroidissement 7.1 

USTENSIL,21 EQUIPEMENTS ALIMENTAIRES 
Equipement alimentaire - conception, 

construction, installation et entretien 
10.3 ,.../ Plafonds - construction et entretien 

1.2 '' Achats et reception 3.5 .....1//7 : Methodes de rechauffage 7.2 ... Surfaces de contact avec les aliments 11.0 
APPROVISIONNEMENT EN EAU ET 

IMINATION DES DECHETS 
1.3 j Etiquetage et contenants acceptables 3.6 ✓ Methodes de manipulation 7.3 J Lavage de la vaisselle a la machine 11.1 

J 

 

/ 
Eau - qualite et quantite 

2.0 ENTREPOSAGE DES ALIMENTS 4.0 PRESENT/7N ET SERVICE DES ALIMENTS 7.4 Lavage manuel de la vaisselle 11.2 Evacuation et epuration des eaux usees 

2.1 
Vr-  

-- 

Entreposage des aliments 
potentiellement dangereux 4.1 

.../ 
Methodes de presentation 7.5 Ustensiles de table et vaisselle 11.3 i ✓ Manutention des dechets solides 

2.2 V Chambre de produits congeles 4.2 Preparation a l'avance 8.0 NETTOYAG 	T DESINFECTION 12.0 ECLAI5AGE ET VENTILATION 
2.3 

‘,.... 
Temperature d'entreposage frigorifique 5.0 TENUE DE DOSSIERS & RAPPEL 8.1 ✓ Nettoyage et desinfection 12.1 %..." Eclairage 

2.4 Methodes d'entreposage frigorifique 5.1 (-- Tenue de dossiers 8.2 
j Utilisation et entreposage des 

detergents et 
chimiques 

12.2 / Ventilation 
- 

2.5 Aire d'entreposage frigorifique 5.2 --------"-----:appel d'aliments 9.0 iN5IAL 	TIONS SANIdTeAsIRPr
Eosduits 

13.0 GENERAL 
2.6 

j 

Entreposage a sec 6.0 9.1 Toilettes 13.1 Permis 

2.7 I 
Entreposage d'aliments pour le 

personnelle 
6.1 

PE,)NNEL 

Connaissances etablies 9.2 
/ 

Lavabo(s) 13.2 

fi. 

ContrOle des insectes et rongeurs 

3.0 PRE ARATION DES ALIMENTS 6.2 
I 

Sante des employes 10.0 PLAyHERS, MURS ET PLAFONDS 13.3 Autres infractions / Risques 
3.1 Methodes de decongelation 6.3 Pratiques d'hygiene personnelle 10.1 Planchers - construction et entretien 
3.2 l.1 Methodes de cuisson N. 0. - Non observe; S - Satisfaisant; I - Insatisfaisant; MI - Infraction mineure; MA - Infraction majeure; CR - Infraction critique 

[Vert 

❑ Jaune pale 	❑ Jaune fonts 

❑ Rouge rays 	❑ Rouge 

Q 9 :t 	
obl  

wo \ 	\  
Date de ('inspection : 

Reinspectio  n 
requise : 

Si oui, date : 

❑ Oui Ion 

ur : 

Blanc- bureau; Jaune - exploitant; Bleu - a afficher 
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