
Résumé d'inspection de locaux destinés aux aliments

Pizza Delight - Edmundston

180 boulevard
Hébert Edmundston NB E3V 2S7

Municipale

Nom de l’établissement:

Adresse:

Approvisionnement en eau:

Licence #:

Type:

Catégorie:

Date de l'inspection:

04-00051

Class/Classe 4

Conformité de routine

7 juin 2023

OBSERVATIONS ET MESURES CORRECTIVES

MI - Infraction mineure; MA - Infraction majeure; CR - Infraction critique; CDI - Corrigé durant l'inspection; N/A - Non applicable

MI /MA/ CR Remarques Date de correctionÉlément

Les aliments potentiellement dangereux doivent atteindre une température interne tel qu’il est
indiqué dans l’annexe A du Règlement sur les locaux destinés aux aliments.

Corrigé

Commentaire: Les œufs crus ne doivent pas êtres utilisés dans les Margarita.

3.2

Measures Correctives: CDI

CR

Les équipements dont la surface n’entre pas en contact avec les aliments doivent être fabriqués
de matériaux appropriés à leur usage prévu, durables, faciles à nettoyer et libres de toutes
substances indésirables.

Immédiatement

Commentaire: Bande de champs des tablettes et armoires, (mélamine)

7.1 MI

Les surfaces des équipements et ustensiles qui entrent en contact avec les aliments doivent être
entretenues de manière appropriée à leur usage prévu et doivent être faciles à nettoyer et
désinfecter (par ex. : les planches à découper et les ustensiles égratignés et rayés).

Corrigé

Commentaire: Planche à découpée (station pizza)

7.2

Measures Correctives: CDI

MA

Les planchers, les murs et les plafonds doivent être gardés propres et salubres. Immédiatement

Commentaire: Plafonds, murs (incluant le mur du fond du walk-in patate frite).

8.1 MI

Les équipements dont la surface n’entre pas en contact avec les aliments doivent être gardés
propres et salubres.

Immédiatement

Commentaire: Rangement à vaisselle et ustensiles (incluant section lave-vaisselle),
extérieur de certains équipements et sous  certaines tables de travail, hotte.

8.1 MI

Les salles de toilette doivent être munies de savon liquide ou en poudre, de papier hygiénique,
ainsi que de serviettes de papier ou d’un séchoir agréé.

Corrigé9.1

Measures Correctives: Salle de toilette des employés

MI

Les planchers doivent être bien construits et en bon état. Immédiatement

Commentaire: Cuisine et salle de toilette des employés.

10.1 MI

Les murs doivent être bien construits et en bon état. Immédiatement10.2 MI
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Licence #: 04-00051Nom de l’établissement: Pizza Delight - Edmundston

Résumé d'inspection de locaux destinés aux aliments

COMMENTAIRES DE CLÔTURE

Couleur d’évaluation: Vert
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