BNew%Z» Nouveauk

runswic Résumé d'inspection de locaux destinés aux aliments

Nom de I'établissement: Hopital Regional Chaleur Licence #: 60-00669

Adresse: 1750 Sunset Dr. Type: Class/Classe 4
Bathurst NB E2A 4L7

Approvisionnement en eau: Municipale

Catégorie: Conformité de routine

Date de l'inspection: 1 mars 2024

MI - Infraction mineure; MA - Infraction majeure; CR - Infraction critique; CDI - Corrigé durant l'inspection; N/A - Non applicable

OBSERVATIONS ET MESURES CORRECTIVES

Elément MI/MA/CR Remarques Date de correction

3.3 MA Les températures des aliments gardés au chaud doivent étre vérifiées régulierement et Corrigé
consignées une fois toutes les quatre heures de fonctionnement des appareils de conservation
(une fois que les aliments y ont été placés), et les registres doivent étre disponibles aux fins
d’examen par l'inspecteur.

Measures Correctives: CDI

71 Mi Les équipements dont la surface n’entre pas en contact avec les aliments doivent étre situés et Immédiatement
entretenus de maniére appropriée a leur usage prévu et doivent étre faciles a nettoyer et
désinfectés.

Commentaire: Les filtres de la hotte doivent étre nettoyés (Cafétariat)

8.2 MA Un désinfectant (alimentaire) approprié doit étre disponible et utilisé selon la concentration Corrigé
recommandée.

Measures Correctives: CDI

COMMENTAIRES DE CLOTURE

Couleur d’évaluation: Vert
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