BNew%Z» Nouveauk

runswic Résumé d'inspection de locaux destinés aux aliments

Nom de I'établissement: Polyvalente Thomas Albert Inc. Licence #: 04-00170

Adresse: 215 rue Guimont Type: Class/Classe 4
Grand-Sault NB E3Y 1C7

Approvisionnement en eau: Municipale

Catégorie: Conformité de routine

Date de l'inspection: 7 février 2024

MI - Infraction mineure; MA - Infraction majeure; CR - Infraction critique; CDI - Corrigé durant l'inspection; N/A - Non applicable

OBSERVATIONS ET MESURES CORRECTIVES

Elément MI/MA/CR Remarques Date de correction
23 MA Toutes les chambres réfrigérées doivent étre dotées d’'un thermomeétre. 21 février 2024
4.1 MA Tous les aliments potentiellement dangereux doivent étre conservés a une température 21 février 2024

égale/inférieure a 4°C (40°F) ou égale/supérieure a 60°C (140°F).

Commentaire: -Le bar a salade et sandwich n'est pas congu pour cette utilisation. Les
aliments doivent étre sur blocs réfrigérants (temporairement) jusqu'a ce que
I'équipement adéquate soit disponible. -Le réfrigérateur au comptoir service pour le
prét a mangé. (sandwich, fruits)

4.1 MA Les contenants alimentaires, comme les plateaux demi-portion, ne doivent pas étre surchargés. Corrigé

Commentaire: Bar a salade et sandwich. Limiter les portions dans les plats.
Measures Correctives: CDI

75 Ml Les ustensiles et la vaisselle doivent étre rangés de fagon aseptique. Corrigé
Measures Correctives: cuillére a soupe.

8.2 MA Seules les solutions d’assainissement appropriées pour les surfaces de contact avec les aliments Corrigé
doivent étre utilisées sur ces surfaces.

Measures Correctives: CDI

8.2 MA Le personnel doit étre en mesure de démontrer sa capacité a utiliser correctement les 21 février 2024
assainisseurs et la méthode de vérification de la solution.

Commentaire: Contacter fournisseur afin de recevoir formation.

9.1 MA Les salles de toilette doivent étre munies de savon liquide ou en poudre, de papier hygiénique, 7 février 2024
ainsi que de serviettes de papier ou d’un séchoir agréé.

Commentaire: Pas de savon ni de papier a mains dans le distributeur au moment de
l'inspection.
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| COMMENTAIRES DE CLOTURE

Faire vérifier le lave vaisselle afin de s'assurer que la température de lavage est adéquate.

Couleur d’évaluation: Rouge rayé
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